
 

  

LA CARTE 



 
Les Entrées 

 

Carpaccio de poire truffé, noix et gorgonzola 13,00€ 
 Supplément truffe +4€ 

Tartare de moules et poivrons, sorbet huître et andouille de Guémené rôtie 13,50€ 

Velouté de fenouil glacé et pétoncles marinés au vinaigre de cidre 13,00€ 

Panna Cotta de petits pois et asperges accompagnée de saumon en tartare 14,00€ 

 
 

Les Plats 
 

Tous nos plats sont accompagnés de légumes du jour et de saison sélectionnés par notre chef. 

 

Tartare de bavette d’Aloyau au parmesan et pesto au basilic 22,00€ 

Filet de plie rôti au beurre citronné et sésame 24,50€ 

Faux Filet de bœuf mariné aux épices et cuit à basse température 26,00€ 

Carré d’agneau en croûte d’herbes, sauce à l’abricot 29,00€ 

Hamburger Végétarien, galette d’épeautre panée et sauce tartare  19,00€ 

 

Tête de veau façon rôti,  23,00€ 
croûte en panure d’herbes, sauce gribiche 

 Os à moelle +3€ 
 

 
Frites fraiches maison sur demande +3,50€ 

 

 

Les Desserts 
 

Crème brulée à la pistache, pistaches caramélisées et crème battue à la vanille 8,50€ 

Tartelette du moment selon l’inspiration de notre Cheffe 9,00€ 

Pavlova aux fruits rouges et à la vanille de Madagascar 9,00€ 

Cubes de chocolat blanc, cœur praliné amande noisette et génoise 10,00€ 

Farandole de sorbets et glaces, salade de fruits de saison, 3 boules au choix 12,00€ 
 vanille, framboise, chocolat, pistache, caramel, passion, café 

Assiette de quatre fromages de notre région 12,00€ 
 

Crêpes Suzette (parfum nature et coco) flambées au Rhum 11,50€ 
 



 

Les Plats du Monde 
 

Brochette de poulet façon colombo, riz créole 22,00€ 

Burger à l’Australienne 23,00€ 
 alchimie de saveurs à l’association parfaite entre le rumsteak, 

le fromage, l’œuf et l’ananas 

 
 

Les Salades 
 

Poulet façon César et émulsion roquette 22,00€ 
 poulet mariné au citron et thym, crouton, sauce césar, melon 

Saumon et truite fumée au poivre, vinaigrette de mangue 23,00€ 
 truite d’Anzin fumée au poivre, saumon fumé, citron, crouton 

 

 

 

 

Les Gourmands 
 

Café et ses douceurs pâtissières 9,00€ 
Café et ses plaisirs glacés 9,00€ 

Thé et ses douceurs pâtissières 9,00€ 
Thé et ses plaisirs glacés 9,00€ 

Irish et ses douceurs pâtissières 14,00€ 
Irish et ses plaisirs glacés 14,00€ 

 
 

 
Notre Suggestion du Jour 

Tous les midis, uniquement du lundi au vendredi 

 Entrée et Plat 22,00€ 
 Plat et dessert 22,00€ 
 Entrée, Plat et Dessert 29,00€ 

 

 
 
 
 

Prix nets, service compris-la liste des Allergènes est Disponible sur simple demande, selon les dispositions régies par le décret 

n°2002-1465 en date du 17/12/02, « l’Aquarium » ainsi que ses fournisseurs garantissent l’origine des viandes Bovines d’Europe. Les 
plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

 


