LAQUARIUM

Les Entrées
Velouté tout champignons et coques 13,50€
avec son ilot de foie gras poélé +4€
Accord parfait de riz & la vanille de Madagascar et gambas réties 14,50€
Ceviche de cabillaud aux agrumes, créme de coco et coriandre 14,50€
Foie gras au cacao et cranberry, toast de pain gourmand 16,50€
Les Plats

Tous nos plats sont accompagnés de légumes du jour et de saison sélectionnés par notre chef.
Magret de canard cuit basse température™ aux fruits d'automne 24,50€

Ballotin de saumonette de roussette, flambé minute au thym, jus de crustacés 23,00€
et féves de tonka

Filet mignon de porc fumé au romarin facon Wellingfon, sauce Madere 23,00

Croustillant de truite d'Anzin parfumé aux légumes du marché et amandes, 22,50€
sauce vierge

Rosti de pommes de terre et légumes, galette d'épeautre et sauce vierge &F 19,50€
Tartare de rumsteak & litalienne et sa creme Alfredo 23,00€
Sélection du boucher (~220 gr)* beurre maitre d'hétel et oignon confit 28,00€

* avec foie gras poélé +4€

Frites fraiches maison sur demande +3,50&

Téte de veau facon réfi, 23,50
crolte en panure dherbes, sauce ravigote
et son os & moelle forestier +3,50€ @@

Les Plats du Monde

Cassolette de joue de beeuf aux épices africaines, riz jollof et alokos 22.50€

Burger & I'Australienne 23,00

alchimie de saveurs & l'association parfaite entre le rumsteak,

le fromage, I'ceuf et 'ananas




LAQUARIUM

BAR LOUNGE - RESTAURANT - RECEPTIONS - SEMINAIRES - TRAITEUR Les DesserTS
Créme brulée & la courge butternut 8,50€
Rencontre entre |'orange et la féve de tonka accompagnée d'un Streussel Q.00€

au cacao et ses tuiles aux sésames

Délice de citron en feuilletage, créme de basilic et citron confit Q.00€
Riz au lait saveur noisette, émulsion pralinée et éclats de noisettes torréfiées Q00€
Assiette de quatre fromages de notre région 1200€

Crépes Suzette (vanille et chocolat) flambées & la liqueur de mandarine Napoléon 11,50

les Gourmands

Café et ses douceurs patissieres Q50€
Café et ses plaisirs glacés Q50
Thé et ses douceurs pétissieres Q50
Thé et ses plaisirs glacés Q50€
Irish et ses douceurs péatissieres 1400€
Irish et ses plaisirs glacés 14,00€

Notre Suggestion du Jour

Tous les midis, uniquement du lundi au vendredi

Entrée et Plat 22 .50
Plat et dessert 22 50
Entrée, Plat et Dessert 209 00

Prix nets, service compris-la liste des Allergénes est Disponible sur simple demande, selon les dispositions régies par le décret n°2002-
1465 en date du 17/12/02, « I'Aquarium » ainsi que ses fournisseurs garantissent |'origine des viandes Bovines d'Europe. Les plats « faits
maison » sont élaborés sur place & partir de produits bruts



