
 
Les Entrées 

Œuf frit aux piments, bouillon de pain brûlé et espuma de foie gras 14,00€ 

Tartare de saumon parfum de pomme et céleri rave 14,00€ 

Panna Cotta de chèvre, biscuit aux noix et pointes d’asperges 13,50€ 

Tataki de canard miel et soja, brunoise de mangue et mayonnaise aux poivrons 14,00€ 

Foie gras au cacao et cranberry, toast pain gourmand 16,00€ 

Les Plats 
 

Daurade entière rôtie au fenouil et sauce vierge 24,00€ 

Ribs de bœuf (˜350g) mariné au miel, pomme au four et bouquet de salade à la mangue 25,00€ 

Tartare de saumon parfum pomme et céleri rave, légumes du jour 23,00€ 

Côte de bœuf (˜350g) sauce béarnaise, frites maison et bouquet de salade estivale 29,00€ 

 
Tête de veau façon rôti,  23,50€ 
croûte en panure d’herbes, sauce gribiche 
 et son os à moelle forestier, sel de Guérande +3,50€ 

 

Carré d’agneau rôti en croute d’herbes, sauce romarin et gaufre de semoule 24,50€ 

Quinoa gourmand et légumes, falafel à la pistache 18,00€ 

Volaille de Licques au soja, wok de légumes à la coriandre et nouilles sautées à l’ail 21,00€ 

Tartare de bœuf à l’asiatique 23,00€ 
avocat, tomate, oignon, ail, sauce soja, menthe, cacahuètes, piment moulu 

 

Les Salades 

Salade César 19,00€ 
Tenders de poulet, œuf, grana padano, mozzarella, tomates cerise 

Salade de chèvre chaud 19,00€ 
Chèvre pané, grenades, lardons fumés, parmesan, tomates confites 
Miel en accompagnement sur demande 

  



 

Les Desserts 

Crème brulée citron et poivre de timut 8,50€ 

Tartelette aux fraises et gelée de menthe 8,50€  

Duo de chocolat et cacahuètes sur glaçage rocher 9,00€ 

Déclinaison de mousse à la pistache et son financier 9,00€ 

Assiette aux trois fromages de notre région 10,50€ 

Farandole de glaces et sorbets, salade de fruits frais 14,00€ 
parfum, parfum, parfum, parfum 
 

Crêpes Suzette (vanille et citron) flambées au Limoncello 11,50€ 
 

 
 
 

Les Gourmands 
 

Café ou thé et ses douceurs pâtissières 9,50€ 
Café ou thé et ses plaisirs glacés 9,50€ 

Irish et ses douceurs pâtissières 14,00€ 
Irish et ses plaisirs glacés 14,00€ 

 
 

 
Notre Suggestion du Jour 

Tous les midis, uniquement du lundi au vendredi, hors jours fériés 

 Entrée et Plat 22,00€ 
 Plat et dessert 22,00€ 
 Entrée, Plat et Dessert 28,00€ 

 
 
 

 
Prix nets, service compris, la liste des allergènes est disponible sur simple demande, selon les dispositions régies par le décret n°2002-
1465 en date du 17/12/02, « l’Aquarium » ainsi que ses fournisseurs garantissent l’origine des viandes Bovines d’Europe. Les plats « faits 
maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts 


